
ZIGGES
MENY



VÄLKOMNA TILL ZIGGES GARAGE 

HOS OSS HANDLAR DET INTE OM FINE DINING OCH VITA DUKAR. 

DET HANDLAR OM GENUINT GOD MAT, DRYCK, SKÖN STÄMNING OCH MÄNNISKOR 

SOM GILLAR ATT UMGÅS.

VÅR IDÉ ÄR ENKEL – EN AVSLAPPNAD MÖTESPLATS MED MEDELHAVSINSPIRERADE 

TAPAS, PERSONLIG SERVICE, GODA VINER, GRYMMA COCKTAILS, KALL BIRA OCH 

HÄRLIG FEELING. 

NÄR SOLEN TITTAR FRAM FINNS DET FÅ SAKER SOM SLÅR KVÄLLARNA PÅ     

ZIGGESTAK – EN PLATS DÄR MAN KAN LUTA SIG TILLBAKA, NJUTA AV STUNDEN, 

MUSIK, COCKTAILS OCH BARA VARA.

KOM SOM DU ÄR – VI ÄR SOM VI ÄR!



LYXA TILL DET MED EN FRUKTIG SMAK
(GÅR ATT FÅ ALKOHOLFRI FÖR 85:-)

159:-FR
OZ

EN DAIQUIRIS

JORDGUBB        KOKOS

 VATTENMELON         ANANAS

PASSIONSFRUKT        

VERANO SANGRIA
Garagets klassiska Sangria, serveras med exotisk frukt 

Karaff 425:-/Glas 85:-
Garagets Frizzante Cava Sangria, serveras med exotisk 

frukt
Karaff 425:-/Glas 85:-

VÄLJ MELLAN



Maten smakar som bäst när den 
Maten smakar som bäst när den 

äts med händerna!äts med händerna!

ZIGGES 
TAPAS

Pintxos 										          69kr
(Två pintxos på en bit stekt ciabatta)

• Eldad Manchego - fikonmarmelad / chorizocrisp (V)

• Htipiti - 	fetaoströra / chili / piemento de padrones / parmesan  (KV)

• Chalote - balsamicobakad charlottenlök och briekräm. (K)

• Haloumi - stekt halloumi / honung / chili. (V)

• Hinojo - Fänkålssalami / romesco / cornichon . (mandel) (K) 

Vegetariska 

• Chevresallad - päron / aprikos / valnötter / honungsbalsamico. (K)			  94kr

• Pimientos de padrons - olivolja / parmesan / (V)					     72kr

• Pommes rustic -  chilicrispmayo (V)							       69kr

• Arancini cacio e pepe - skogssvampskräm / parmesan / persiljeolja. (V)		 98kr

• Bunuelos coliflor - friterad blomkål / romesco / dressad sallad (mandel) (V)	 79kr

• Taco Haloumi - tortilla / majskräm / picklad rödllök / koriander (V)		  88kr 

• Patatas bravas - friterad klyftpotatis / het sås. (V)					     69kr

• Somunbröd - vitlöksstekt / tzatziki. (V)							       69kr

• Olivas x3 - vitlök och citronmarinerade oliver. (K)					     66kr

 (V) ==varm 		 (K) ===kall	

Zigges val - har ni har svårt att välja ?
Vi komponerar gärna ihop en härlig blandning av flera olika kalla och varma tapas 
och pintxos som serveras i omgångar som ni delar på i sharingstyle 345kr/pp
( Minst 2 personer och samtliga i sällskapet måste välja Zigges val )
( Det är en fast meny och man kan inte byta ut tapas, går att få vegetarisk 
men ej vegansk)

“

“



TAPAS OCH DESSERT
 

Kött och chark

• Datiles - baconlindade dadlar. (V)								        69kr

• Chistorras - stekt navarre korv / pikant paprikasalsa					     76kr

• Lado de cerdo - fläsksida /äppel och bryntsmörpuré / picklad spetskpål. (V)	 89kr

• Yia yia´s albondigas - mammas köttbullar i tomatsalsa. (V)			   76kr

• Taco poco loco - tortilla / pollo madrid friterad kyckling / picklad spetskål /

    mangoyoughurt / jalapenoglaze.  (V)							       88kr

• Pincho de pollo - stekta vitlöksmarinerade kycklingspett av lårfilé. (V)		  89kr

• Tartar de fuet - lök / cornivhon / persilja / chili / krispigt bröd (K)		  89kr

• Embutidos - prosciutto / olivolja / balsamico (K)					     95kr

Fisk och skaldjur

• Calamari frito - friterade calamari / aioli / citron. (V)				    89kr

• Gambas diavola - räkor frästa i chili, vitlök och olivolja / vitlöksbröd. (V)		 89kr

• Taco Bacalao frito - tortilla / panerad friterad torsk / majskräm / 

   picklad röldlök (V)										          88kr

• Lomo de bacalao - rimmad torsk / saffran och tomatragu (V)			   150kr

(V) - Varm (K) - Kall 

- Sa någon Dessert ???!

• Brownie crunch - brownie chokladglass / krossade hasselnötter 			   69kr

• Björnbär & kräm - krustad / björnbär och mascarponekräm / maräng  	 89kr

• Zigges Chokladpralin - 						      1 för 35kr eller 2 för 60kr

Zigges val + Cava = Tapas con Cava 425kr
Tapas smakar alltid bättre när man är fler... och lite cava på det är 

ALLTID rätt!



VINLISTA
PROTOCOLO, SPANIEN................................................................................................................ 99/396:-
Druva: Tempranillo 100%

Ett smakrikt vin med kryddiga toner av mörka bär, ceder och vanilj.

MASET PINOT NOIR, CATALUNYA, SPANIEN............................................................................  115/475:-
Druva: Pinot noir 100% 

Färsk röd frukt på en blommig bakgrund. Toner av lakrits, lavendel och svartpeppar. Fräsch, len och med en lite söt 

lång, fruktig avslutning.

MUCHO MAS, SPANIEN ............................................................................................................  115/475:-
Druva: Tempranillo 50% Syrah 50%

Doft av mogna, mörka bär där körsbär, vildhallon och björnbär dominerar. Smaken är fyllig och generöst fruktig 

BAILAFIERAS, ALMANSA, SPANIEN .......................................................................................... 129/535:-
Druva: Garnacha tintorera 100%

I doften erbjuder den en elegant kombination av mogna röda frukter och subtila blommiga toner. I gommen är den 

uppfriskande och sammetslen, med söta tanniner och en balanserad struktur som framhäver dess elegans.

DEMUERTE ONE, YECLA, SPANIEN .............................................................................. 149/595:-
Druva: Monastrell 90% Cabernet sauvignon 10% 

Elegant doft av svarta vinbär, häxvrål, vanilj. Mjukt och sammetslent med ljuvliga smaker av björnbär, och lakritsrot. 

DEMUERTE CLASSIC .................................................................................................................... 745:-
Druva: Monastrell 50% Syrah 50%

Dofter av plommon, svarta vinbär, rosor, och vanilj. Mjuka smaker av lakrits, choklad, kakao och kokta jordgubbar. 

DEMUERTE GOLD ...................................................................................................... 845:-
1,5L ........................................................................................................................ 1995:-
6L  ........................................................................................................................ 7500:-
Druva: Monastrell 50% Syrah 30% Garnacha Tintorera 20%

Doftar ljuvligt av hallon, lakrits och svarta vinbär. Landar mjukt på tungan med smaker av lagerblad, vitpeppar, svarta 

vinbär, hallon och lakrits och mörk mogen frukt som mörka körsbär och plommon. Silkeslena mogna tanniner. 

DEMUERTE DELUXE .................................................................................................. 1020:-
1,5L .......................................................................................................................  2395:-
Druva: Monastrell 50% Syrah 30%  Petit Verdot 20%

Vinet är en riktigt käftsmäll och kräver sin kvinna eller man för att drickas solo. Kraftigt och kryddigt men, precis som 

etiketten skvallrar om, sammetslent.

DEMUERTE ORGANIC ................................................................................................ 1145:-
Druva: Monastrell 100%
Mörkt körsbärsrött med fina dofter av peppar, röda frukter och bär. Lent och fruktigt med tydliga toner av vanilj, 
körsbär och lakrits med söta och runda tanniner av den vilda monastrellen. 

DEMUERTE BLACK 2018 ............................................................................................ 3520:-
Druva: Monastrell 100%
Elegant flaska med äkta Swarowski kristaller. Doftar elegant blommigt, rosor, björnbär, mogen röd frukt, körsbär 
Mjukt och sammetslent med noter av körsbär, plommon, torkad frukt, russin med en rökig underton.

GLAS/FLASKARÖTT



Garagets klassiska Sangria, serveras med exotiskt frukt............................... Glas 85:-/ Karaff 425:-
Garagets Frizzante Cava Sangria, serveras med exotiskt frukt...................... Glas 85:-/ Karaff 425:- 

PERE VENTURA BRUT RESERVA, SPANIEN .......................................................................................................99/495:-
Druva: Xarel-lo 40%, Macabeo 40%, Parellada 20% 

Torr, mycket frisk, aningen brödig smak, inslag av äpplen, jäst och grapefruktskal.

ANDRE CLOUET GRANDE RESERVE, FRANKRIKE 

Druva: Pinot Noir 100% 

Fruktig, mycket frisk, utvecklad smak med inslag av röda äpplen, rostat bröd, mineral, valnötter och apelsin.

75cl .................................................................................................................................................................. 895:-
1,5L .................................................................................................................................................................. 1695:-
3L .................................................................................................................................................................... 3995:-

SANGRIA

MOUSSERANDE

CHAMPAGNE

PROTOCOLO BLANCO, SPANIEN ............................................................................................99/396:-
Druva:  Macabeo 60%,  Airen 40% 
Medelfylligt vin med generösa inslag av päron, honungsmelon, aprikoser och citrus.

MUCHO MAS, SPANIEN......................................................................................................... 115/475:-
Druva:  Chardonnay 100%
Vinet har en doft av persika och aprikos. Smak av tropiska fukter och en lätt citruston.

BAILAFIERAS, ALMANSA, SPANIEN .................................................................................... 119/495:-
Druva:  Sauvignon blanc 100%
Dofter av citrus, stenfrukt och hintar av färska örter. Friskt inslag av tropiska frukter som hamnar i harmoni.

DEMUERTE, YECLA, SPANIEN ............................................................................................. 129/535:-
Druva:  Sauvignon blanc 80%  Verdejo 20% 
Doftar helt ljuvligt av clementin, lemon curd, krusbär och vita blommor och en aning fläder
Underbara smaker som limeskal, torkat äpple, olivolja, bivax och en aning mynta

VAL DE MEIGAS, RIAS BAIXAS, SPANIEN............................................................................. 139/565:-
Druva:  Albarino 100%  
Nyanserad, blommigt och fruktig, mycket frisk smak med inslag av päron. Mjukt, elegant och fylligt med lång 
eftersmak och balanserad syra.

VITT

BORN, SPANIEN
Druva: Grenach 50%, Tempranillo 50%

Ett friskt och fruktigt rosévin med inslag av citrus och tropisk frukt. Floral och fräsch med lite aromatiska toner.

Glas / 75cl  ...................................................................................................................................................99/396:-
1,5L ...................................................................................................................................................................... 995:-
3L  ...................................................................................................................................................................... 1995:-

DEMUERTE ROSE ................................................................................................................... 595:-
Druva: Monastrell 50%, Syrah 50%

Krispigt, runt och torrt men fruktigt med tydliga toner av jordgubbar och äpple, färska örter och hallonbåtar. 

Bra syra med långt och smakrikt avslut. 

ROSÉ



AREHUCAS 12 YO ............................. 34:-
ARTESANO 18 ANOS TRES BARRILES  95:-
BACARDI  LIMITADA ....................... 57:-
ORIGENES 18 YO ............................... 55:-
DIPLOMATICO ................................. 42:-
DICTADOR 16 ................................... 65:-
DON PAPA RYE CASK ...................... 67:-
DON PAPA SHERRY CASK ................ 62:-
RHUM J.M VSOP ............................. 44:-
RHUM J.M SINGLE BARREL ............. 75:-
RON CENTENARIO 1985 .................... 55:-
TAKAMAKA EXTRA NOIR ............... 45:-
TAKAMAKA KREOL CASK ............... 39:-
TAKAMAKA PTI LAKAZ ................. 55:-
ZACAPA 23 ....................................... 47:-
ZACAPA XO ..................................... 85:-
WRAY & NEPHEW .......................... 46:--

LARSON VSOP .................................  28:-
LARSEN XO ...................................... 55:-
PÈRE MAGLOIRE VSOP ................... 28:-

ROM pris/cl

COGNAC & CALVADOS

KOSKENKORVA ................................. 26:-

VODKA

SKAGERRAK ...................................... 26:-
HERNÖ NAVY STRENGTH ................. 42.-
HERNÖ JUNIPER CASK ...................... 55:-
GOTLANDS DRY GIN ........................ 35:-
GOTLANDS CASK AGED GIN ............. 59:-
LAS CALIFORNIAS CITRICO ............... 35:-
LAS CALIFORNIAS NATIVO ............... 35:-

GIN

BAILEYS ........................................... 26:-
BORGHETTI ..................................... 26:-
BORGHETTI SAMBUCCA .................. 30:-
FRANGELICO .................................... 26:-
GALLIANO AMARETTO ................... 26:-
GALLIANO ....................................... 26:-
GRÖN CHARTREUSE ........................ 35:-
LIMONCELLO ...................................26:- 
ITALICUS ......................................... 27:-
SEVE FOURNIER ...............................28:-
VIOLETTA ....................................... 26:-

LIKÖR

AVEC
CRAGGANMORE 12 YO ...................... 38:-
DALWHINNIE 15 ÅR, HIGHLAND ........ 42:-
MORTLACH 12 SPEYSIDE ................... 65:-    
LAGAVULIN 16 ÅR, ISLAY ................. 76:-
LAGAVULIN 12 ÅR, (TEQUILAFAT) .... 99:-
LAGAVULIN 8 ÅR, ISLAY ................... 65:-
TALISKER 10 ÅR, ISLE OF SKYE .......... 52:-
TALISKER PORT RUIGHE ................... 45:-
SINGLETON SPEY CASCADE ................ 35:-

BENCHMARK .................................... 26:-
BUFFALO TRACE ............................... 28:-
EAGLE RARE 10 YO ........................... 55:-
KNOB CREEK ..................................... 35:-
SAZERAC RYE .................................... 45:-
WOODFORD RYE ............................... 30:-

JOHNNIE WALKER BLACK ................ 29:-

BUSHMILLS ..................................... 26:-

SINGLE MALT

AMERICAN WHISKEY

SCOTCH BLENDED

IRISH BLENDED

AMARO MONTE NEGRO
AVERNA
FERNET-BRANCA
BRANCA MENTA
GAMMEL DANSK
APEROL
CARPANO BOTANICAL BITTER 

 BITTER

26:-

VERMOUTH
ANTICA FORMULA ............................. 26:-
OTTO´S ATHENS VERMOUTH ............. 26:-
PALOMAS HOUSE VERMOUTH ........... 26:-



BENCHMARK .................................... 26:-
BUFFALO TRACE ............................... 28:-
EAGLE RARE 10 YO ........................... 55:-
KNOB CREEK ..................................... 35:-
SAZERAC RYE .................................... 45:-
WOODFORD RYE ............................... 30:-

JOHNNIE WALKER BLACK ................ 29:-

BUSHMILLS ..................................... 26:-

ARETTE BLANCO ............................ 28:-
ARETTE 101 BLANCO ...................... 45:-
BUEN VATO .................................... 27:-
CALLE 23 BLANCO ........................... 26:-
CALLE 23 CRIOLLO............................125:-
FORTALEZA BLANCO....................... 46:-
OCHO BLANCO ................................. 28:- 
OCHO PUNTAS ................................. 59:-
TOPANITO BLANCO ......................... 28:-
7 LEGUAS BLANCO.............................53:-

TEQUILA

BRUXO NO 1 ....................................................36:- 
BRUXO NO 2 .................................................... 55:-
BRUXO X ........................................................ 45:-
DERRUMBES SALMIANA ................................ 45:-
EL JOLGORIO ARROQUÑO .............................. 150:-
EL JOLGORIO MADRECUIXE ........................... 89:-
EL JOLGORIO PECHUGA ................................. 115:-
EL JOLGORIO TEPEZTATE ............................. 110:-
EL JOLGORIO TOBALA ................................... 99:-
OJO DE TIGRE ................................................ 32:-
OJO DE TIGRE REPOSADO .............................. 44:-
SAN COSME..................................................... 28:-
SAN COSME ARTESANO ................................. 66:-
SAN COSME TEPEZTATE ............................... 99:-
SEPULTO VERDE ............................................ 75:-
SEPULTO NEGRO ............................................ 59:-
TOPANITO .................................................... 32:-
TOPANITO AGAVE SALMIANA ..................... 55:-
TOPANITO ESPADIN 52%............................. 45:-
VAGO CUISHE ................................................ 61:-
VAGO ELOTE ................................................. 45:-
VAGO ESPDAIN ............................................. 47:-
VAGO TEPEZTATE ....................................... 65:-
XIAMAN TEPEXTATE/ESPADIN ................... 65:-
400 COÑEJOS ................................................ 32:-

AGAVE
Blå agave - Agave tequilana (blue weber)
Tequila får endast göras på blå agave ( agave tequilana ) i 5 delstater i Mexico. För att få kallas för tequila så 
måste den innehålla minst 51% blå agave.  Tequila är ursprungskyddat och måste komma från nån utav dessa del-
stater - Jalisco (den vanligaste), Nayarit, michoachan, Guanajuato, & Tamaulipas.
Tequila måste också ha en alkoholstyrka mellan 35% och 55%. Detta är regler uppsatta av Consejo Regulador del Tequila (CRT)

REPOSADO
ARETTE REPOSADO ........................... 31:-
CALLE 23 REPOSADO .......................... 27:-
LOS TRES TOÑOS ............................... 34:-
OCHO REPOSADO ............................... 49:-
PUEBLA VIEJO REPOSADO ................. 28:-
TOPANITO REPOSADO ....................... 36:-
7 LEGUAS REPOSADO........................... 55:-

AÑEJO
ARETTE SUAVE AÑEJO ....................... 55:-
CALLE 23 AÑEJO.................................. 47:-
DON JULIO 1942 ................................. 75:-
DON ANSELMO .................................. 46:-
FORTALEZA AÑEJO ........................... 66:-
OCHO SAN JERONIMO 2023 ................ 65:- 
OCHO WIDOW JANE .......................... 75:-
OCHO SINGLE BARREL ....................... 85:-
PATRON AÑEJO ................................. 55:-
PATRON CIELO .................................. 95:-
PUEBLA VIEJO AÑEJO ....................... 38:- -
1800 AÑEJO ....................................... 42:-
1800 CRISTALINO .............................. 47:-

EXTRA AÑEJO
ARETTE GRAN CLASE EXTRA AÑEJO 145:-
OCHO SINGLE BARREL EXTRA AÑEJO 130:- 

BLANCO

Blanco - olagrad Tequila					     Reposado - lagrad på ekfat minst 2 mån max 1 år
Añejo - lagrad på ekfat Minst 1 år 			   Extra Añejo - lagrad på ekfat Minst 3 år

Ett komplext och kulturellt destillat från Mexiko gjord på 
den jästa och destillerade juicen av
bakad agavestam, som även kallas för piña. Rökigheten 
kommer från när man bakar agaven över öppen glöd 
under jorden i 24-72 timmar.
Man gör agave destillat i andra delstater som tex. Bacano-
ra i Sonora, Tequila & raicilla i Jalisco samt Sotol från den 
agave besläktade plantan Dasylirion från Chihuahua.

MEZCAL

BACANORA
SANTO CUVISO ............................................... 49:-

SOTOL
NOCHELUNA .................................................. 47:-

RAICILLA
PERRA SUERTE MAXIMILIANA ..................... 55:-
PERRA SUERTE CHICO AGUIAR ...................... 65:-



COCA-COLA
COCA-COLA ZERO
FANTA
FANTA CITRON
SPRITE
MINERALVATTEN

LÄSK 45:-

KAFFE
BRYGGKAFFE Gevalia 1853................................ 35:-
ESPRESSO............................................................ 32:-
DUBBEL ESPRESSO............................................... 37:-
CAPPUCCINO.......................................................42:-
CAFFÉ LATTE.....................................................47:-
MACCHIATO.......................................................40:-
DUBBEL MACCHIATO.........................................46:-
VARM CHOKLAD .............................................. 47:-
THE .................................................................. 32:-

JORDGUBB    
PASSIONSFRUKT 

KOKOS

 ANANAS
VATTENMELON

SLUSH
85:-

ALKOHOLFRI

Mocktail
Mocktail

85:-



Mocktail
Mocktail

LAGER
San Miguel.............................................. 72:-
Spanien

San Miguel Fresca................................... 72:-
Spanien

San Miguel 1 Liter...................................169:-
Spanien

San Miguel gluten free........................... 72:-
Spanien

ZIGGES VÄNTÖL© .....................75:-
Sverige

ALE
Kona big wave golden ale.......................82:-
Hawaii

Ghost IPA................................................. 82:-
Sverige

Mahou Session IPA.................................. 82:-
Spanien

SURÖL
Rowdy Rooster Raspberry sour ............79:-
Sverige

STOUT
O´Haras irish nitro stout ......................... 95:-
Irland

CIDER & RTD
Vikbo tropical Mango .............................77:-
Sverige

Adam´s hard lemonade ..........................77:-
Sverige

ALKOHOLFRITT
San Miguel 0,0......................................... 65:-
Spanien

Ghost Brewing IPA ................................ 65:-
Sverige

Pink Grape soda...................................... 45:-
Grekland

Fig Leaf soda........................................... 45:-
Grekland

Ginger beer............................................ 45:-
Grekland

Cherry soda ........................................... 45:-
Grekland




